Felnottképzési jogviszonyban elérhetd agazatok, szakmak

AGAZAT Szakmajegyzék SZAKMAK
szama
4101 323 04 Pincér-vendégtéri
Turizmus- vendéglatas szakember
4101 323 05 Szakacs
4101 323 03 Panzids-fogados
Kereskedelem 404161302 Kereskedelmi értékesitd
407151001 CNC-programozo
Gepeszet 4073210 03 Epiilet- 6s
szerkezetlakatos
Elelmiszeripar 4072105 05 Elelmiszeripari gépkezeld

Turizmus-vendégldtds dgazat:

Pincér-vendégtéri szakember Szakmajegyzék szama: 4 101 323 04

Képzési idd: 1 év
A szakma ismertetése:

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A pincér-
vendégtéri szakember a vendéglatd egységekben fogadja az érkezd vendégeket, igény szerint
ételt és italt ajanl, majd felszolgalja a kivélasztott ételeket. Folyamatosan figyel vendégeire,
kinal, utantolt, rendben tartja az asztalt. Szamlat készit €s lebonyolitja a fizettetést.

Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas teriilete, a szervezés és
logisztika, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A szakképzettséggel a végzett
szakemberek kivaloan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A végzett fiatalok szamara
nyitva van az Ut a szakiranyu tanulmanyok folytatasara.

Szakacs Szakmajegyzék szama: 4 101 323 05
Képzési 1dd: 1 év
A szakma ismertetése:

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A szakacs
az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitésének kiszolgalasa mellett kulinaris
élményt is nyljt a vendégek szamara. Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallasi eseményben
szerepe van az étkezésnek, igy a f6zésnek is, ami a szakécs f6 tevékenységi kore. A szakacs
¢lelmiszerekbdl ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek izérzékével és kreativitdsaval meg



persze fiiszerekkel, izesitokkel. A vendéglatoipar termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix
éttermi konyhan dolgozo szakember, aki tobb teriileten 14t el feladatokat, mint példaul
kozétkeztetésben, hidegkonyhan, protokoll- vagy a la carte szakéacsként.

Azoknak a kreativ fiataloknak ajanljuk, akik szeretnek alkotni. Folyamatos fejlédésre és
valtozatos munkara vagynak. A jo szakacs egyénisége felismerhet6 az altala készitett ételben.

Panzids-fogadds Szakmajegyz¢ék szama: 4 101 323 03

Képzési ido: 1 év
A szakma ismertetése:

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
panzios-fogados feladatai rendkiviil szerteagazdak, hiszen a szakma Oriasi fejlédésen ment és
megy keresztiil napjainkban is. A szakma szépsége, hogy a turizmus szerepldinek igényeit
szolgalja ki. A panzios-fogados oriasi feleldsséggel van felruhdzva, hiszen rendkiviil sok
feladatot kell egy személyben ellatnia.

Ajénlott minden fiatal szdmara, aki a vendéglatasban talalja meg azokat a kihivéasokat,

amelyek érdeklik. Szereti a vendégeket, a turisztikai-vendéglato tevékenységet hossza tavra
tervezi.

Kereskedelem dgazat:

Kereskedelmi értékesito Szakmajegyzék szama: 4 041 613 02

Képzési idd: 1 év
A szakma ismertetése:
Kereskedelem dgazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A kereskedelmi értékesitd a korszertli eladastechnikéak alkalmazasaval kiszolgalja és
tajékoztatja a vasarlokat.

Ertékesitési stratégiaja a vevodi igényeken alapul, tevékenysége kiterjed tovabbé az aru
beszerzésére, atvételére, készlet kezelésére, allagmegovasara €s a kdrnyezetvédelemre.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szeret emberekkel foglalkozni, szereti a valtozatos
kihivasokat, 0sztonzi a kereskedelem dinamizmusa, fontos szamara a hosszu tava
karrierlehetdség.



Gépészet dgazat:

CNC-programozo Szakmajegyz€k szama: 4 071 510 01

Képzési ido: 1 év
A szakma ismertetése:

A CNC programozo tdmogatoja €s résztvevoje a gépipari tervezésnek és gyartasnak. Miiszaki
rajz alapjan, a megmunkaland6 elégyartmany anyaganak és méreteinek ismeretében
megtervezi az adott alkatrész hagyomanyos vagy CNC (szamitogép altal vezérelt)
szerszamgépen torténd gyartasat, meghatarozva az ehhez sziikséges gépeket, eszkozoket és
technoldgiai adatokat. A szerszamgépen beallitja a forgacsolasi jellemzoket és legyartja a
munkadarabot. A gyartastervezés soran hasznalja az online vagy nyomtatott miiszaki
tablazatokat, katalogusokat. A megmunkalashoz sziikséges CNC (szamitogép altal vezérelt
megmunkald gép szamara irt) programokat erre a célra késziilt szoftver segitségével (vagy
szoftver nélkiil, kézzel irva) elkésziti.

CNC gépen végzendd munka esetén szakszertien befogja, szerszambeméréssel beméri a
forgacsolo szerszamokat.

Ajénlott minden fiatal szamadra, aki szereti a gépeket, érdekli a forgacsolas és az informatika
kapcsolata, a gépek programozasa és a termékek eldallitasa.

Epiilet- szerkezetlakatos Szakmajegyzék szama: 4 073 210 03

Képzési idd: 1 év
A szakma ismertetése:

Gépészet agazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. Fémes anyagbol,
foként acélbol késziilt lemezek, idomok, csovek, vazak és tartoszerkezetek elokészitését,
szerelését, hegesztését €s ellendrzéset végzi.

Epiiletek és més épitmények szerkezeti fémvazainak dsszeszerelését, felallitasat és
szétszerelését biztositja az alaptol egészen a tetdig. Tanulményozza és értelmezi a szerkezeti
munkafolyamatokra, eszk6zokre, technologidkra vonatkoz6 dokumentaciokat, terveket.
Ismeri a szakrajz jeloléseit, a nézeteket, metszeteket, oldhatd, nem oldhato kotéseket.
Megfeleld anyagismerettel rendelkezik, roncsolasmentesen anyagvizsgalatot végez. Gépipari
alapméréseket folytat, ezek alapjan tud eldrajzolni. Biztonsaggal haszndlja az alapvetd
kéziszerszamokat €s kisgépeket.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki kreativ agazatban szeretne elhelyezkedni, dsszetett
szerkezeteket alkotni, szerelni és szerszamokkal dolgozni.



Flelmiszeripari dgazat:

Elelmiszeripari gépkezeld Szakmajegyz€k szama: 4 072 105 05

Képzési ido: 1 év
A szakma ismertetése:

Elelmiszeripar 4gazat képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. Az élelmiszeripar
ma mar elképzelhetetlen modern, korszerii gépek és gépsorok nélkiil. A gépek valtjak ki vagy
konnyitik meg az ¢lelmiszerek eldallitasanal a nehéz, fizikai munkat. A jol beallitott,
megfelel6en karbantartott gépek vagy gépsorok gyorsitjak a termékek gyartasat, csokkentik az
emberi hibakat. A gépek megfeleld beallitasa és gondos karbantartasa elengedhetetlen a
megbizhaté mitkddésiikhoz. Az élelmiszeripari gépkezeld nemcsak a gépek beallitasahoz és
karbantartdsdhoz ért, de tanulmanyai soran megismeri az élelmiszeripari szakdgazatokat,
technologidkat. Ezaltal tudasaval az élelmiszeripar 6sszes szakagazataban keresett €s
megbecsiilt szakemberré valhat.

Ajénlott minden fiatal szamadra, aki miiszaki érdeklddésti, szeret gépekkel foglalkozni és
kivancsi az élelmiszerek eldallitasara.

Technikumi kRépzések

AGAZAT Szakmajegyzék SZAKMAK
szama
Turizmus-vendéglatas 5101 323 06 Szakacs
szaktechnikus
Kereskedelem 5041 613 03 Kereskedo és
webaruhazi technikus

Szakacs szaktechnikus: Szakmajegyzék szama: 5 101 323 06

Képzési idd: 1 év
A szakma ismertetése:

Turizmus-vendéglatas agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintii szakképzettség
megszerzésével zarul. A szakdcs szaktechnikus a vendéglatoipar termelési €s iranyitasi
tertiletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhan az egység vezetéséért felelds szakember,
magas szaktudéssal. Kozép- és felsdvezetdi feladatokat 1at el olyan munkakdrokben is, mint
példaul a fészakacshelyettes, f0szakacs, general fészakacs, ¢lelmezésvezetd helyettes,
¢lelmezésvezetd. A szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett



kulinéris élményt is nyujt. A szakacs szaktechnikus a kiilonb6z6 rendezvények 6
koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval segiti, iranyitja a zOkkendmentes és a
vendégek megelégedését célzd6 munkavégzést.

A szakma o valasztas mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkajukkal 6romet szerezni
masoknak, érdekli 6ket a szervezés és a logisztika. A szakképzettséggel a végzett
szakemberek kivaldan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon, a szakma jo perspektivat és
valtozatos feladatokat kinal. Remek valasztas azok szamara is, akik nyitottak szakirany
fels6foku tanulmanyok folytatasara.

Kereskedd és webaruhazi technikus: Szakmajegyzék szama: 5 041 613 03

Képzési ido: 1 év
A szakma ismertetése:

Kereskedelem agazat képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul.

A kereskedd és webdruhazi technikus szakma 0j tavlatokat nyit a kereskedelem teriiletén. A
szakképzett technikus az altalanos kereskedelmi folyamatok megismerése mellett alapos
tudéssal rendelkezik a marketing, az online értékesités és a webaruhdzak miikodésével
kapcsolatosan.

Azoknak ajanljuk, akik kereskedelmi vénaval rendelkeznek, nyitottak a kereskedelem 11j
formaira és az online vilag szerelmesei.



